
Talven 
kuumat
suosikki-
juomat

OTA TALTEEN ALKOHOLITTOMIEN 
MINTTU- JA MANSIKKAKAAKAOIDEN RESEPTIT!



Panosta 
talvisesonkiin

Minttu-
kaakaoKahvin lisäksi suomalaiset rakastavat kaakaota. Ylellisen lisän 

talven juomatarjoiluun saat makukaakaolla, josta asiakas on 
valmis maksamaan enemmän ja joka valmistuu hetkessä.

Mikäpä sopisi paremmin tähän kylmään vuodenaikaan kuin 
ikisuosikki Minttukaakao. Nyt sen voi kätevästi valmistaa  
alkoholittomana versiona MONIN Frosted Mint siirapilla. 
Lapsia ilahduttaa ihan mansikkatikkujäätelöltä maistuva 

MONIN Mansikkakaakao.

Ota talteen reseptit ja laita juomat näkyvästi 
esille myyntitiskille!

Skannaa QR-koodi!
Saat ilmaiseksi 250 ml 
Monin Mansikkasiirapin 
ja pääset itse testaamaan.

Alkoholiton



4 cl Monin Dark Chocolate -suklaakastike tai 
esim. Tazza kaakao (tarkista sekoitussuhde

Tazza-pakkauksesta)
4 cl Monin Frosted Mint -siirappi

3 dl kuuma maito

1. Valmista kaakao haluamallasi tavalla.
2. Lisää lasiin Frosted Mint siirappi sekä kuuma maito.

Koriste: Kermavaahto ja esim. tuore minttu.

Monin 
Minttukaakao

MONIN Frosted Mint makusiirappi
on nimensä mukaisesti jäätävän herkullinen. 
Saat sillä raikkaan ja virkistävän mintun maun 
juomiisi. Parhaimmillaan Frosted Mint on 
yhdistettynä suklaan makuihin. Niinpä se on 
nappivalinta perinteiseen Minttukaakaoon 
varsinkin, jos haluat nauttia sen alkoholit-
tomana. 

Frosted Mint -siirapilla saat aikaan myös 
monenlaisia cocktaileja, mocktaileja sekä 
raikkaita lemonadeja.

Monin Siirappi Frosted Mint, 70cl (jääminttu) 
Tuotenumero 289017

Monin Kastike Dark Chocolate, 500ml 
(suklaakastike tumma)
Tuotenumero 289601 
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Mansikka-
kaakao

Alkoholiton



Ranskalainen Monin valmistaa erinomaisia makusiirappeja jo yli 100 
vuoden kokemuksella. Laajasta valikoimasta löytyy paljon makuja 

drinkkeihin, kahvijuomiin ja leivontaan. Valikoiman laajuus ja tuottei-
den helppokäyttöisyys takaavat laadukkaan ja nopean palvelun niin 

ravintolassa kuin kahvilassa.

Tuotteita myydään yli 150 maassa Moninin ollessa markkinajohtaja 
kaikissa maanosissa. Vahva panostus tuotekehitykseen tuo jatkuvasti 
uusia innovaatioita juoma-alalle tarjoten laajan, yli 150 makua käsittävän 

valikoiman. 

Lähtökohtana vastuullisuus

Jatkuva panostus vastuulliseen toimintaan ulottuu niin tuotteisiin 
kuin ympäristöön. Luonnonmukaisuus on perusta tuotekehitykselle 
ja keskeisenä kehityskohteena on sokerin määrän vähentäminen.

Vastuullisuus kattaa myös koko hankintaketjun aina tuotteiden 
raaka-aineista pakkausmateriaaleihin. Kaikilta toimittajilta vaaditaan 

CSR sitoumus ja tehdään CSR auditointi.

4 cl MONIN Dark Chocolate Sauce tai 
esim. Tazza-kaakao (tarkista sekoitussuhde 

Tazza-pakkauksesta)
4 cl Monin Mansikkasiirappi

3 dl kuuma maito

1. Valmista kaakao haluamallasi tavalla.
2. Lisää lasiin Mansikkasiirappi sekä kuuma maito.

Koriste: Kermavaahto ja minivaahtokarkit.

Monin 
Mansikkakaakao

MONIN Mansikka makusiirappi
on täynnä herkullisen makeaa mansikan 
makua. Se on todella monikäyttöinen tuote 
ja sillä onnistuvat monenlaiset cocktailit, 
mocktailit, lemonadet, pirtelöt ja smoothiet. 

Mansikkasiirappi sopii hienosti myös 
leivontaan ja jälkiruokiin, kuten jäätelön 
päälle. 

Monin Siirappi Strawberry, 70cl (mansikka) 
Tuotenumero 65201509
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   OTA YHTEYTTÄ:

PAMARK
Avainasiakaspäällikkö Samu Salminen, 

samu.salminen@pamark.fi, puh. 040 559 7083

Avainasiakaspäällikkö Teija Kananen, 
teija.kananen@pamark.fi, puh. 040 533 0400

Katso valmiita reseptejä: www.trb.fi/monin-reseptit Ajankohtaista tietoa 
sekä ideoita juomaresepteihin saat tilaamalla TRB:n uutiskirjeen:

www.trb.fi

Seuraa TRB:tä: 

T. R. Björkbom-Trading Oy
Veneentekijäntie 8, 00210 Helsinki 

Puh. +358 9 454 2000 | myynti@trb. i  




